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R QL (nkllb &traardinario scenariodel cuore della Siciliarurale, nel

Parcodelle Madonie,offref Q 2 LILJ2dNdvetafidviadgioautentica

Iy Q2 Fcbriphda Hi suggestioni,attivita da sceglieree combinare

insieme per trasformare una vacanzanella migliore esperienzadi J J U fJ f ) @ D
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sempre

Non distante dalla costa marina, come vicina alla localita montana e
sciisticadi Piano Battaglia,la sua posizioneé ottimale per chi vuole

vivere una vac_a_lnzacpmpl'et.a sport _i_nvernali_ed_ 'esti\_/i,_ escursion? C J 2)) J rf<l) f’ f J r D f J C
naturalistichee itinerari storici, camminiin luoghi spirituali, interessanti Zh = 2=

appuntamenti che spazianodalle sagre rurali stagionali agli eventi
culturali,festivale folklore cheanimanoil borgotutto t Q .y y 2
Nel2018¢ statoinsignitodel premioBorgopit bello5 QL G I A |

9

Discover
the landscap
and village

T

Froma height of 1.147 meters abovke sea levelPetraliaSoprands

among "the most beautiful villages in Italy": in the extraordinary scenery
of the heart of rural Sicily, in thdadoniePark, it offers the opportunity

to experience a genuine journey.

A complete offer of grandeurs, activities to choose and combine together
to turn a holiday into the best experience ever. Not far from the coast,

close to the mountain and ski area of Pidsaitaglig its position is

optimal for those who want to experience a complete holiday: winter and
summer sports, naturalistic excursions and historical itineraries, walks in
spiritual places, interesting appointments rangfngm seasonal rural
festivals to cultural events, festivals and folklore animating the village all
yearround. In2018 the village was awardedith the "Borgodei

Borght' prize (the first among "the most beautiful villages in Italy).




;;ﬁf‘f‘ | tre contesti delle

nostre esperienze

Raccontanoe descrivonoil patrimonio
umano, culturale e storico del Borgodi
PetraliaSoprana
Divisein tre contesti,le esperienzesono
fruibili dai visitatori e organizzatedagli
operatorituristici locali,daprofessionisti
RSt f QI OO@l:t gubls 1 dalE
- AssociazionCulturali
~ Ecco quindi una, tre, cinqueXtante
esperienzalaviverea PetraliaSoprana

Thethree contextsof our experiences
The experiencestell and describe the
human, cultural and historical heritage
of the Borgoof PetraliaSoprana
Divided into three contexts, the
experiencesenjoyable by visitors are
organized by local tour operators,
hospitality professionals, guides and
culturalassociations

Herethere is one, three, five ... somany
experiencedo live in PetraliaSoprana




14DONIE OUTDOOR

Madonie Outdoor ASDnascenel
2012conlo scopodi promuovere,
condividere e conoscere le
bellezze del territorio del Parco
delle Madonie attraversoattivita
outdoor destinateartutti .

Le attivita proposte sona
traversatain gommonedelle Gole
di Tiberio, trekking, nordic
walking free climbing
(arrampicatasportiva), ciaspolate
(escursioni con le racchette da
neve)e percorsistoricie culturali,
come il Cammino dei Santuari
Madoniti, un percorso non
soltanto religioso, ma culturale,
paesaggistico, naturalistico e

CERE E AMARE LE BELLEZZE

DELLE MADOMNIE

MadonieOutdoor ASDwasfounded
in 2012 with the aim of promoting,

sharing and getting to know the

beauty of the Madonie Park
territory, through outdoor activities
for everyone The proposed
activitiesare: crossingby raft of the

Gorgesof Tiberig trekking, Nordic
walking, free climbing (sport
climbing), snowshoeing(excursions
with snowshoes)and historical and

cultural routes, suchas the Way of

the Sanctuariedadoniti, a path not

only religious, but cultural,

landscape, naturalistic and

anthropological

www.madonieoutdoor.it
info@madonietoutdoor.it

antropologico

+393397727584 Giovanni
+393473237734 — Vincenzo



Ass. Vivi le Madonie

Attraverso la loro attivita di
promozione turistica del territorio
madonita le guide ambientali ed

escursionisticheR St £ Q! & a/BiOA I

le Madonie,conduconai visitatorialla
scopertadi una Sicilialontana dagli
stereotipi di spiagge e mare, ma
facendo scoprire loro alte vette
coperte da neve in inverno, con
lussureggianti boschi che ad ogni
stagione regalano nuove emozioni
Graziel f f Q2 NH I ¢ Atihetat
enogastronomici e culturali, visite
guidatenei musei,trekking urbanitra
i vicoli dei borghi, escursioni
didattiche sui sentieri naturali
I £t QA ydel ScNdfe2 del Parco
Naturale delle Madonie, il turista
potra immergersi nella quiete e
serenitatipica di questi luoghi, in un
contesto di straordinaria bellezza,
riccodi storiae biodiversita

TA2yS

Through their activity of tourism
promotion of the Madonie territory,
the environmental hiking guides of
AssociazioneVivi le Madonie bring
visitorsto discoverSicily,far from the
stereotypes of shores and sea, but
letting them know about high tops
coveredwith snow in winter and lush
woodsthat give new emotionsin every
season

Thanks to the arrangement of
enogastronomic and cultural
itineraries, guided tour in museums,

. urban trekking among the narrow

streets of the villages, educational
excursionson the natural pathsin the
heart of Natural Park of Madonig
tourists canimmersetheirselvesin the
calm and stillnesscharacterisingthese
places All in a context of incredible
beauty that is rich in history and
biodiversity

www.vivilemadonie.it
vivilemadonie@gmail.com
+39 3397008480,

+39 3804754377



Formatosiseimilioni di annifa il giacimento
di salgemmapurissimodella minieradi Sale
Italkali , € composto da circa 80 km di
gallerie, nella frazione di Raffo poco
distantedal Borga

Al suo interno ospita il MACSSMuseo di
Arte Contemporane&sotto Sale,che conle
sue sculture di Salgemmarappresentaun
caso unico di allestimento di arte
contemporaneadentro una miniera attiva.
Trenta sculture, frutto di 5 biennali (2011-
2019 compongonail corpusdi opere chesi
snodano lungo un percorso artistico,
naturalee geologico

Una esperienzaunica e suggestivadentro
un itinerario di 400 mt in pianuracon una
spiegazionegeologicamunita di materiale
multimediale, cui seguela visita al Museo
con guide specializzate,che consente di
scoprire la storia geologica della Sicilia
arricchita da testimonianze artistiche
contemporanee

Lesculture,realizzatel f t Q Sdaranfehy/ 2

biennale, vengono successivamente
ricollocatel f f Q AdgllanBri&la 2

[ QS & LI® Kdibfeyebskendounaminiera
attiva, tutti i sabati dalle9 alle 14.

ASSOCIAZIONE
SOTTOSALE

Museo Arte Contemporanea
Sculture di Salgemma

Formed six million yearsago the pure
rock Saltdeposit of the Italkali mine is
formed by 80 km of tunnels in Raffo
not far awayfrom Borga

Insideit houseshe MACSSyluseumof
contemporaryart in Salt,whichwith its
rock Salt sculptures, represents a
unique case of contemporary art set
insidea still working Saltmine.

Thirty sculptures(2011-2019, makeup
the body of work that winds along an
artistic, naturalandgeologicapath.

A uniqueand evocativeexperiencen a
400 meter flat itinerary with a
geologicalexplanation, equipped with
multimedia material and followed by a
visit to the Museum with specialized
guidesand you will learnthe geological
history of Sicily enriched with
contemporaryartistic testimonies

The sculptures,Made on the outside,
are subsequentlyrelocated inside the
mine. Sincethis is still a working Salt
mine, visiting hours are only on
saturdaysrom 09.00 till 14.00.

Associazion&ottosale Piazzé&. Li Pumg Raffo www.sottosale.eu

associazionesottosale@gmail.com

+39 366 38 7§51- Facebook.conWuseoartecontemporaneasottosdle



Associazione
Culturale
Cittadinanza  Attiva
Petralia Soprana

RACCONTANDRETRA

Itinerario guidato tra le meravigliedi
Petralia soprana, borgo dei borghi
2018

Unnarratore o unanarratrice,originaridel
luogo, guiderannogli ospiti allascopertadi
chiese, musei, palazzi nobiliari,
monumenti, piazze, scorci panoramici e
vicoli, il tuto ySftf QAyOeyi "g"“m”m"
caratteristico scenario storico del borgo

medievale

TELLING PETRA

guided tour among the wonders of
PetraliaSopranaBorgodei Borghi
2018

A local narrator will guide the guests
towards churches, museums, noble
palaces, squares, panoramic glimpses and
alleys, all in the enchanting and distinctive
historic scenery of the medievaéntre,

GUIDA TRA | VICOLI E LE MERAVIGLE DEL

A CURA DELLASSOCIAZIONE
CITTADNANZA ATTIVA PETRALIA SOPRANA

CONTATTI

+393496879927+39 3495455876
MAILcapspetraliasoprana@outloak
FACEBOGGEittadinanzaAttivaPetralioprana
INSTAGRANapspetraliasoprana

POETARACCONTRETRA

Itinerario poetico tra le bellezze del

borgo

Il poeta natio del luogo, AgostinoMessineo

Alfiere, guideraft Q 2 el RetBadi ieri e

di oggi raccontando storie e declamando
versi,propri e dei poetilocali,y St t Qdiy i Sy
trasmettere, attraverso i propri occhi, il

sensodi appartenenzallacittadina

POET TELLS PETRA

poetic itinerary through the beauties of
the Borga

the native poet of the place, Agostino
Messineo Alfiere, will guide the guest in
yesterday'sand today's Petra, telling stories
and reciting versesof his own and of the
locals, aiming to instill, through his own
eyes,a senseof belongingto the town.

CONTATTI
Telefono +39 349 687 99 27
Mail agostinomessineo@live. It
FACEBOOGdHfiereofficial
INSTAGRAIslfiereofficial



G{dA tF &aA

[ A3sociazione ITIMEDItinerari  del
Mediterraneo promuove iniziative per la
valorizzazione delle tradizioni e del
paesaggio locale in particolare delle
Madonie & { ¢d&ssidi Frate Umile da
PetraliZ€ = evento realizzato  in
collaborazionecon il Comunedi Petralia
Soprana dzy’ Q S & LISINdknSeysibrie
nellastoriaey S f f s@draNlilp&ticolare
suggestione,un vero e proprio viaggio
teatralizzato indietro nel tempo
attraverso un itinerario in cui i
partecipanti saranno direttamente
coinvolti

Siscoprirannoi luoghiin cui visseil frate,
si lavoreracon lui nella bottega artigiana
del legnaiuolescultore si  meditera
insieme attraverso letture, si potra
assisterea scenedi vita quotidiana . Si
visiteranno i luoghi dove oggi sono
presentile sue opere, per concludereil
viaggio con una degustazionedel cibo
tipico che si mangiava nei conventi

francescani del tempo. ! Yy QS a LIS Nn >

unicaed irripetibile.
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ThelTIMED ltinerary Associationof the
Mediterranean is promoting initiatives
and enhancementf local traditions and
landscapeof the Madonie " On the
footsteps of Friar Umile of Petraliad an
event in partnership with the City of
Petralia Soprana A ( Qi special
experience and a journey down in
memory of history and sacred art of
particular suggestion, a theatrical
journey that brings you back in time
throughanitinerary where all thosethat
participate will be captivated by this
singular experience You will discover
the places where the frier lived and
experience the art of a carpenter
sculptor in his workshop We will
meditate together while readingand be
a witness of everydaylife at that time.
We will visit the placeswhere his works
are exhibited and concludeour journey
tastingtypicalfood that waseatenin the
FranciscarConventsof the time. A very
unique experienceto be lived at least
oncein alifetime.

Itimed - Info +39 3351370296 www.itimed.org - info@itimed.org - facebook.com/itimed-

itineraridelmediterraneo
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AGRUSI

Associazione Culturale

Corso Umberto, 171 Petralia Soprana +39 3317439074 +39 3341934098

I
Iy, //
. n//// //

[ QI & & 2 @grusiloyahiyz8eventi culturali ed artistici 7~

proponedue originaliesperienze IL FIORE

A Il Risvegliomattutino: immersi nello scenariodel Borgo SAMBUCO
pratica di movimenti slow in armonia con la natura che SUES DL
favorisconail riequilibrio tra mente e corpo (Qi Gong,Thai

ChiandYoga)
A Esperienze di sapori corsi di cucina tradizionale
vegetarianagcondotti dallo ChefSatyavan
Inoltre dispone anchedi una piccolaguesthousell fiore di
Sambucaonunacameradal saporevintagel f f Q Adiyud S N
edificiodei primi del ' @00in centrostorico.

Agrusi Associationorganizescultural and artistic events,

here proposes2 uniqueexperiences

A MORNINGNVAKBEUP Surroundedby the medievalvillage
of Petralia Sopranayou can experienceby doing slow
movement exercisesthe balance between Mind and
Body(QiGong,ThaiChiandYoga)

A COOKING& TASTING Learn how to prepare some
traditional Sicilian Vegetarian dishes and experience
their unigueflavor guidedby ChefSatyavan

We also have a small Guest House, called & The Elder

Cf 2 owhiblthasa big room with one double bed and a

singleone with private bathroom TheGuestHouseisin an

old style building of the early 1900 in the center of the
medievalillage

Associazione Cultural@égrusi

rosaliaforestieri42@gmail.com satyavangiri@hotmail.it www. facebook/assomaz|0neagru5|




L E a r Aecheologica di Santa Marina
Associazione Culturale Gaetano Messineo

L'associazion€ulturaleGaetanoMessineo
promuove lattivita di conoscenza del
territorio Madonita in continuita ed in
memoria dall'archeologo = Gaetano
Messineo

L'associazionesvolge attivita di scavo
archeolgico sotto la direzione della
Soprintendenzadei BBCCAA di Palermo,

in collaborazione con f Q! y A @&NE At

Studidi Palermo,pressola ContradaSanta
Marina nel territorio di Petralia Soprana
(PA.

Leattivita di scavohannomessoin luceun
insediamentodi epocaromang risalenteal
periodocheintercorretrail I° sec a.C edil
I°sec d.C, conriutilizzifino al Medio Eva
L'associazioneffre da Maggioad Ottobre
la possibilita di vivere un'esperienzadi
conoscenzadiretta del sito con attivita
didattiche collegate alle attivita di scavo
Sotto la guida di esperti archeologisi pud
usufruire di esperienzepersonalizzatedi
durata variabile aperte ad ogni individug,
ancheapersonecondisabilita

L'offerta & indirizzataa gruppo di 20-25
persone con un contributo, a sostegno
dell'associazione

The cultural association a DIl Sl y 2

Messined promotes cultural activities in
the Madonie territory in continuity and
memory of the archaeologist Gaetano
Messineo

The association carries out activities of
archaeologicaldigs under the BBCCAA
Soprintendenzaof Palermo direction in
ContradaSantaMarina in PetraliaSoprana
(PA), in collaborationwith the Universityof
Studiesof Palermo
Thedigsactivitieshaveuneartheda Roman
Villa which dates back to the period
between| B.C and | A.C still in useduring
in the MedievalAge

The associationoffers the opportunity to
live a first hand experience of an
archaeological site trough educational
activities together with  excavations
practicesfrom Mayto October.

Under the guidance of expert
archaeologists, the site provide
personalized experiences for each
individual,evenfor peoplewith disabilities
Thisopportunity is addressedo groupsof
20 ¢ 25 people, with a to support the
associations

www.associazioneculturalegaetanomessineo.cemail angeloscammalleri@yahoo-itvwww.facebook.com/villasantamarina
+39 3331891882 + 3331891882 VillaSanta Marinang PellizzaraPetraliaSoprangPA.



Immersa nello scenario della campagna
madonita nella frazioneVerdi, la famiglia
Sabatinoporta avantit QI 1 &r&aA &al
Rosario e Vincenza 50 anni fa,
tramandandoil lavoroda generazioniche
ancora rappresenta la vita rurale

[ QF £ f S@t ¥8 NI Bed@iforioiliz

ciclo delle stagioni e rappresentano la
storia dei luoghi Accompagnatida Lillo,
Maria e le loro famiglie si scoprela vita
rurale,entrandonelle stalledovevengono
accuditi ogni giorno gli animali,
sperimentarela cura, nutrirli, sistemareil
fieno, mungere il latte, produrre il
formaggioe la ricotta, calarsiin una vita
primordiale che ancoraoggie possibile,e
che rappresenta il futuro per molte
generaziondi giovaniagricoltori

Esperienzeattivita nella stalla, pulitura e
mungitura, sistemazione del fieno e
nutrizione agli animali, assistere alle
nascite, accudire galline e pulcini
Orticultura con semina e raccolta degli
ortaggi di stagione Dimostrazionedella

trasformazione del latte con tecniche P "
antiche e assaggiadei prodotti; Raccolta #5&7&

delleolive e delle mandorle
Passeggiate aziendee al laga

DurataR S f f QS armd&hgforSafal |
DaAprileaNovembre- Max 15 persone.

"A MancaVita Rurale

Immersedin the sceneryof the Madonite
countryside, in the fraction Verdi, the

Sabatinofamilies carry on the company
createdby Rosarioand Vincenzab0 years
ago, handingdown work for generations,
which still representsrural life. Breeding
and horticulture describethe cycleof the

seasonsand representthe history of the

places Accompaniedby Lillo, Maria and

their families discoverrural life, entering
the stableswhere animalsare cared for

every day, experimenting with care,
feedingthem, arranginghay, milking milk,

making cheese and ricotta, descending
into a primordial life that is still possible
today, and that representsthe future for

many generations of young farmers

Experiences activities in the stable,
cleaningand milking, arranging hay and

feedingthe animals,watchingthe births,

caring for hens and chicks Horticulture
with sowing and harvest of seasonal
vegetables Demonstration of the

transformation of milk with ancient
techniquesand producttasting Collection
of olivesand almonds Walkson the farm

and to the lake Duration of the

experience half a day From April to

November- Max 15 people

Az. Agricole SabatinpC.daVerdig Petralia Soprang info aidadgs@libero.i#+39 3801040876




Azienda a

[ QF T radrigoRlsi trova nella piccola
frazionedi Pelizzaradove si tramandano
tradizioni secolari custodite dagli anziani
che vivono, ancora oggi, rispettando il
territorio e lavalorizzazionelellerisorse
Questoha ispirato il giovaneCarloche
tornato nella sua terra per lavorare
y §t f WHifami§liseRéinonni.

Qui si coltivano i cereali che vengono

utilizzateancheper f QI t A Y Sdédlil- 1

animaliinsieme alle colture del territorio
sicula f Q dzt 1a Wehdorla, cercandodi
ripristinare e valorizzare quelle cultivar
cheormaistannoscomparendo

Dopo vari studi ed esperimenti Carlo
riuscito ad ottenere un prodotto di
eccellenzalenticchiee ceci,chepertempi
e modi di coltivazionesi ispiraagli antichi
saperi tramandati dai nonni, che negli
annisié affermatoconi suoiconsumatori
Lafilosofiaé quelladi continuarelaricerca
per migliorare le caratteristiche dei
legumi,semprein armoniaconil territorio
e tenendo in considerazionequelle che
sono le nuove richieste del mercato
alimentaredi qualita

9 Qossibilevisitaret Q1 T & i&ghipildi
coltivazione, oltre ad assistere alla
raccoltadei prodotti.

gricola Cardo

Thefarm is locatedin the little hamlet of
Pellizzarawhere centuriesold traditions
are passeddown by the old people, who
still live respecting the territory and
regarding the resources Inspired by
this, the young Carlohasreturned to his
land to work in his grandparents and
familybusiness
Hecultivatescereals alsousedasfood for
animals, and the Sicilian crops as olive
trees and almonds, trying to restore and
enhance those almost disappeared
cultivar. After several studies and
experiments,Carloachievedtwo products
of exellence lentil and chickpea,whose
time and manner of cultivation are
influenced by the ancient knowledge of
his granparents During the years these
two productsestablishtheirselvesamong
the consumers

The philosophyis continuingthe research
to improve the characteristics of the
legumes, always in harmony with the
territory and considering the new
requestsof the high quality food industry.
It is possibleto visit the farm and the
fieldsandalsoto attend the harvest

Az.Agricola Carl€ita C.daPelizzara Petralia Soprananfo: carlo.cita@libero.it393334854284




Azienda agricola Macaluso Rosaria

Dal grano a pane, un ciclo stagionale
legatol f f @iafodiSiciliacheda secoli
si coltiva nelle terre R S f {: @ kjuesd
f QS a LIShert 1T FdiSMasaluso
Rosariapropone seguendoun lavoro di
rivalutazione delle coltivazioni
tradizionalidel territorio madonita

Un salto nella storia coni graniantichie
un impianto artigianale di molitura a
pietra per la produzione di farina,
utilizzataper prepararela pasta,il panee
altri prodotti da forno. | granicoltivati di
due varieta russellg granduro per pane
e pasta, maiorca grano tenero per i

o

. A”dcalum RO‘W\

dolci. AccompagnatiRl f f QS adiJS

guesto appassionatoimprenditore, sara
possibile assistere alle varie fasi della
lavorazione dalla trebbiatura estiva, alla
macinadel grano, alla produzionedella
farina,fino allapreparazionen cucina
Un esperienzacoinvolgenteper scoprire
il gusto autentico della vita rurale,
condotta da Damiano, nello scenario
della borgata di San Giovanni, non
lontana da Petralia Soprana, dove
trascorrere una intera giornata anche
conil pranzodi campagna

Perioda estatedagiungo a settembre
Max 20 persone

Azienda agricola Macaluso Rosaria
Via dei Borghi 42, Petralia SopraReaz San Giovanni

From wheat to bread, a seasonalcycle
linksto the yellow gold of Sicilythat has
been cultivated in the A & f lHayidd ra
centuries this is the experience that
DamianoCeramiand his family propose
following a work of revaluation of the
traditional cultivations of the Madonie
territory. A leap in history with ancient
grainsand an artisanalcraft mill of stone
for the production of flour, used to
prepare pasta, bread and other baked
products There are two varieties of
grains Russellpdurum wheat for bread
and pasta, Maiorca common wheat for
desserts  Accompanied by the
experience of  this  passionate
entrepreneur.it will be possibleto watch
the various stagesof processing,from
summer threshing, to the grinding oh
wheat, to the production of flour,up to
the preparation in the kitchen An
involving experience to discover the
authentictaste of rural life...

In the quarter SanGiovanni,notfar from
Petralia Soprana where you can spend
anentire dayevenwith a countrylunch
Period summer from June to
September Max20 people

+39 0921687016 +393209784036nacaluso.rosaria@pec.it




Strutturata come dzy” Q | ynéskedde
unarealtaorientataallaautosufficienza,
yStt Ql vdeiA (pgincipi  della
permacultura e della agricoltura
rigenerativa che offre un sistema
integrato di ospitalita e coinvolge gl
ospiti nelle attivita quotidiane che
segnano il rapporto con il luogo,
aggiungendo esperienze particolari
strettamente legate alla natura,
durante il periodo di soggiorno | lavori
di stagioney St f @ geNffutgeto, la
gestione degli animali, la
trasformazionedi prodotti in conserve
tra marmellate liquori, aceti e oli
aromatizzati,la produzione di curativi
naturali e produzione di compost,
produzionedi pane e biscotti nel forno
a legna, la preparazionedi piatti con
antichericette madonite Un esperienza
cha va da 1 a 4 giorni da aprile a
novembre,con 12 Postiletto disponibili
nellastruttura. Perle attivita minimo 5
massimo 20 persone con programma
dallacolazionesalle attivita quotidianedi
gestionee un laboratorio esperienziale,
preparazione condivisa del pranzo,
attivita quotidiane pomeridiane e un
secondo laboratorio esperienziale,cui
segue la preparazionecondivisa della
cenae in serataincontri con personaggi
Madoniti.

L . .
casademhcl
A SPASSO
NELLE
MADONIE
www.casadeisalici.com

It is structured asan old farm and it is
oriented towardsselfsufficiency within

the principles of permaculture and
regenerativeagriculture that offers an
integrated hospitality system and
involves guestsin daily activities that

mark the relationship with the place,
adding special experiences strictly
related to nature, during the period of

stay. You can participate to seasonal
work in the gardenand orchard,animal
management processingof preserved
products such as jams, liqueurs,
vinegars and flavoured oils, the

production of compost, production of

breadand biscuitsin awood-fired oven,
the preparationof ancientdishesof the

Madonie Youcanexperiencefrom 1 to

4 days,from Aprilto November

There are 12 beds available in the

structure. Activities are availablefor a
minimum of 5 to 20 people and they
are planned from breakfast to daily
activities and management of an
experiential workshop, shared lunch
preparation, daily afternoon activities
and a second experiential workshop,
followed by the shared dinner
preparationand eveningmeetingswith

specialpeopleof the Madonie

Info 39 338 47 80 57@vww.casadeisalici.com casadeisalici@gmail.corfacebook.com¢asadeisalici




La storia viene raccontataa tavola con
la cucinadella tradizione madonita, le
ricette antichee rivisitate del territorio .

| saporie saperi chesi possonogustare
come un vero tasting tour nei punti
vendita storici e di incontro.

Thehistory of Madonie tradition istold
around the table with old and revisited
recipesof the territory.

Flavorsand knowledge you can enjoy
in a real tasting tour inside the
traditional shopsand meetingpoints.
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La storica Trattoria Da Salvatore
offre una panoramica eccellente
di piatti tipici preparaticonvecchie
ricette.

Da oltre 10 anni chiocciola Slow
Food la conduzione é familiare,
con un menu a base
esclusivamente  di prodotti
stagionali del territorio, dai @D/
formaggialle carni, cotti nel forno =

a legna, alle verdure ai dolci tipici Slow Food®
locali

The historic Da Salvatore trattoria,

offers an excellentoverviewof typical
dishespreparedwith ancientrecipes

For over 10 yearssnail slow food, la
conduction is familar with a menu
based exclusively on seasonal
products of the territory, from

cheesesto meats cookedin a wood
oven from vegetables to local
desserts

Trattoria Da Salvatore
Piazza San Michele, 3 Petralia Soprana Phone + 39.0921680169 facebook.com/Ttaiaiieatore




Registro Eccellenze italiane 2019/2020

— Un ristorante di famigliaa Kn0
4% 4 che usa  esclusivamente

X prodotti del territorio, con

G&L @LUWI’L@ ricette  della tradizione

TIPICITA NATURALE I'IVISItate.

o=y Mantenendoil contatto storico

Fo con la gastronomialocale Un

0821641135 | 3356TE2336 | IBNUS locale accogliente e caloroso,
collegato allo storico Bar della
famigliaLombardofamosoper i
suoi cocktails e le granite
estive, lavorate con una antica
macchinadeglianni ®0.

A family restaurant at Km0 that
uses exclusively local products,
with traditional recipes revisited
maintaining the historical contact
with the local gastronomy A warm
and welcomingplace,connectedto
the historic Bar of the Lombardo
family famousfor its cocktailsand
summer granitas worked with an
ancientmachineof the 196Gs.

Ristorante LiCarme
Viapergola n°12 - PetraliaSoprana
Phone + 39 092641135
www.facebook.com/LtCarme



La Piazzetta
Internet Caffé

La Piazzetta,internet caffé, Bar
e Bistrd, con il suo aspetto
informale & un ritrovo dovefare
colazionegustareun aperitivoo
sorseggiare  te, tisane e
cioccolatacaldaaromatica
Ottima alternativa al ristorante,
offre un gustoso piccolo menu
con varieta di sandwich, piatti
espressi,taglieri con salumi e
formaggi locali, insalate e
gustosipanini.

Un buon bicchieredi vino o una
fresca  birra, completano
f Q2 FaFcAlERIQ A Y @SN 2
bella piazzetta sul retro
RQSadGlas

B y

419

— S
i

La Piazzetta Internet Caffe
ViaG.medicR1 Petralia Soprana
info info +39 3409992332- www.facebook.com/BARaPiazzetta

La Piazzetta internet cafe, Bar
and Bistrg, with its informal
appearanceis a meeting place
for havingbreakfast,enjoyingan
aperitif or sipping tea, herbal
teas and aromatic hot
chocolate

An excellent alternative to the
restaurant,it offers a tasty small
menu with a variety of
sandwiches, expressed dishes,
cutting boards with local cold
cuts and cheeses, salads and
tasty sandwiches A good glass
of wine or afreshbeercomplete
the offer in the warm winter in
the beautiful little squareat the
backof summer
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Un piccoloforno in un cortile tra i
vicoli, un pezzo della storia del
borgo e unagrandefamigliacheda
generazionicuoce pane e biscotti
conle farine del territorio.

Il prodotto piu famoso e ricercato
sono i biscotti alla cannella, con
marchio DECO, un vero trionfo

aromatica semplici Y St £ QA Y LI |

raffinati al gusto,lavoratia manoe
conuntornio antico100anni.
Un laboratorio per la produzionedi

dolci tipici per le feste RSt t QI yy

che & diventato una meta per chi
ama avere sulla tavola solo
f QS O O.&Siarithistde possibile
assistere alla lavorazione dei
biscotti con cannella e alla
degustazione

Panificio Agliata
Via collegio, 7 Petralia Soprana

A smallbakeryin a courtyardamong
the alleys,a piece of the history of
the village and one family that for
generationshas been bakingbread
andbiscuitswith localflour.

The most famous and soughtafter
product is cinnamon biscuits, with
the DECO brand, a true aromatic
triumph: simple in the dough,
refined to taste, handmade and
with a 100yearold lathe.

A laboratory for the production of
typical sweetsfor the festivities of
the year, which has become a
destination for those who love
havingonly excellenceon the table.
On requestit is possibleto watch
the processingof cinnamonbiscuits
andtasting

+39 3389592051 + 39 0921641685
www.facebook.com/panificioagliata
calogeroagliata@tiscali.it
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Una pasticceriae un Bar storico
simbolo del Borgo, la cui fama é

legata alla ricetta dello Sfogghiy
uno dei dolci della tradizione
gastronomica madonita una
morbida pasta frolla, farcita di

cremadel tipico formaggiolocale
TUMA ,aromatizzatocon cannella,
zucchero e cioccolato, un gusto
unicol £ £ Ql.aal 33A2

Altri dolci rigorosamentefatti nel

laboratorio  della  pasticceria
esconodalle manidi Leonardoche
ha raccolto f Q S NJBi Ramigla
trasformandoingredientidi prima
qualita.

Un ottimo posto anche per
sorseggiarecaffé e fare colazione
0 concedersi una pausa relax
sedutiaitavolinidel Bar.

BAR PASTICCERIA

“ ASPROMONTE “
*  PETRALIA SOPRANA
TEL. 0921680880

DENOMINAZIONE COMUNALE DI ORIGINE

Bar Pasticceria Aspromonte

CorsaUmbertol, 8990026 Petralia Soprana
leonardo.albanese@alice.it +39 0921 680880

A pastry shop and a historic bar
symbolof the Borgg whosefame
is linked to the Sfogghiurecipe,
one of the desserts of the
madonite gastronomic tradition:
a soft pastry, stuffed with cream
of the typicallocal TUMAcheese,
flavored with cinnamon, sugar
and chocolate, a unique taste
whentasted

Other dessertsrigorouslymadein
the pastry laboratory come from
the handsof Leonardo,who has
inherited the family legacy by
transforming top quality
ingredients A greatplacealsofor
sipping coffee and having
breakfast or taking a relaxing
breakwhile sitting at the tablesin
the bar.



Birdor
Localizzatal f f Q Adgl P& dodele
Madonie, territorio di  pascoli
incontaminatie di paesaggisalubrie
meravigliosif QI T RARPARISI.,
mantiene viva la tradizione casearia
delle Madonie |l trade-off tra
innovazionee tradizioneé il punto di
forza della produzionedi eccellenza
ricotta fresca, formaggi di media
stagionaturaspeziatie non, prodotti
come la caciotta madonitg
riconosciuta dal marchio DeCa
DenominazioneComunaledi origine
dal comune di Petralia Soprana,la
mozzarella, le scamorze Tutti i
prodotti sono esclusivamente
realizzati con il latte delle Madonie
cherafforzail concettodi genuinitae

di appartenenzaerritoriale. [ QI T A !

e specializzanella realizzazionedella

ricotta per dolci la tradizionalecrema
della pasticceriasiciliana,ingrediente
indispensabilger la preparazionedei

dolci tipici della gastronomia
I £ £ QA gelicasuilic® si svolgono
degustazionk visite aziendali,attivita

esperienziali che trasmettono la

conoscenza e la cultura di un

territorio riccodi saporie genuinita

 DENOMINATIONE COMUNALE DI ORIGINE

CaseificioSS120 KM 73.100
(Bivio di Geraci) 90026 Petralia SopraiRg.(

www.pardor.it - info@pardor.it
+ 39 3472502557 +39 3711443149 8891857180

Locatedinsidethe Madonie Park,in a
territory of uncontaminatedpastures
and wonderful landscapes, the
company PARDQOR Sr.l, keeps the
Madonie dairy tradition alive The
trade-off between innovation and
tradition is the strength of excellence
in production Freshricotta, spicyand
not, seasonednediumagedcheeses,
products such as the caciotta
madonita recognizedby the DeCa
Municipal denomination of origin
from the municipality of Petralia
Soprana mozzarella, scamorze All
the products are exclusively made
with Madonie milk which reinforces
the concept of authenticity and
territorial belonging The company
specializes in making ricotta for
dessertsthe traditional Sicilianpastry
cream, an indispensable ingredient
for the preparation of typical
gastronomydesserts

Tastingsand companyvisits are held
in the dairy, experiential activities
that convey the knowledge and
culture of a territory rich in flavors
andauthenticity.



Nel cuore del parco delle Madonie,

l'azienda Anatra e Fucada trenta

anni produce ogni giorno pasta
artigianale e prodotti di altissima
qualita utilizzando esclusivamente
granisiciliani

La selezionedi mulini locali e la

scelta delle semole, viene unita

all'acquadi sorgente che sgorgaa

1147 metri sul livello del mare,

rendono unica e soprattutto

ARTIGIANALEI 100% la pasta
prodotta da Anatrae Fucé

La pastaviene prodotta come fatta

a mano con trafilatura al bronzoed

essicazionea basse temperature

importante per mantenereottimale

la cottura e una superficie ruvida,

idealeperi condimenti

La versione integrale & realizzata
con semolasicilianal00% integrale

varieta "timilia", un grano antico
siciliano la cui riscoperta sta
regalando grandi soddisfazioni ai
palatie allasalutedi tutti coloroche
hanno avuto il piacere di portare
sulla propria tavola questa
incredibilepasta

bl ¢w! 9 C!/1Q

Fasand PetraliaSoprangPA)
+390921 640741 +39338 7558400

www.anatraefuca.com anatraefucasnc@tiscali.it

In the heart of the Madonie park, the

Anatra e Fuca company has been
producinghomemadepastaand high

quality products every day for thirty

yearsusingexclusivelySiciliangrains

The selection of local mills and the

choiceof semolina,is combinedwith

the spring water that flows at 1147
meters above sea level, making the

pasta produced by Anatra e Fuca
unique and above all 100% ARTISAN
The pastais produced as handmade
with bronze drawing and drying at

low temperatures,  important

CHARACTERIST¢Gnaintain optimal

cookingand a rough surface,ideal for

seasoningsThe full versionis made
with 100% integral Sicilian semolina
"timilia" variety, an ancient Sicilian
grain whose rediscovery is giving
great satisfactionto the palatesand

to the health of all thosewho hadthe

pleasure of bringing this incredible
pastato their table.



Offerta ricettiva

Trai vicoli e i cortili, immersenelle
atmosferedi campagnao medievali
del borgo, le strutture ricettive
presentano soluzioni diverse per
esigenzedifferenti, che variano tra
casevacanzee B&B,Hotel e Resort

Accommodation

Among the alleys and courtyards,
wrapped in the countryside
atmospheres or in the medieval
ones of the little town, hospitality
accommodation offers different
solutions for different needs, from
holiday homesto B&B, from hotel
to resort.
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Hotel Residenza Petra

HOTELRESIDENZRETRAS un

edificio baronale sito in centro

storico. Di categoria 3 stelle,

I'Hotel offre ai propri ospiti una
ricca colazione,le consumazioni
del frigobar e il serviziointernet

wi-fi sempreinclusinel prezzo |l

bar e lareceptionsonoaperti 24

ore. Le quindici camere di cui

disponesonoarredatecon gusto
e sobrieta e dotate di ogni

confort, come bagnoin camera
con doccia, set biancheria, set

cortesia, tv, telefono, frigobar e

cassaforte E' possibilescegliere
fra varietipologie di camera,tra

cui due Junior Suite camere
matrimoniali pit  ampie e

confortevoli

Il personaleplurilingue, inoltre,

e disponibile per informazioni
sulle diverse attivita possibiliin

zona

HOTELRESIDENZRETRAS a
baronialbuilding locatedin the
historiccentre. 3 starsclassthe
hotel offersits customersarich
breakfast,drinksin the minibar
and the Wi-Fi internet
connection always included in
the price. Barandreceptionare
open 24 hours The fifteen
rooms available are furnished
with taste and sobriety and
equipped with every comfort,
suchasen suite bathroomwith
shower, linen, courtesyset, tv,
telephone, minibar and safe It
is possibleto choosebetween
various types of rooms,
including two Junior Suite
larger and more comfortable
doublerooms

Furthermore, the multilingual
staff is availablefor information
about the several activities
possiblein the area

Hotel Residenza Petrd/ia Errante, 5 90026 Petralia Sopramsfo@residenzapetra.it +39.0921.6813239+3397366185
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ANTICO RESORTCERASELLALa I
ricettivita coniugata con gli eventi G%%
tra natura e gusto che si fondono

F £ f QAdgllaScHiahita ANTICO RESORT
Immerso nel verde e nela CERASELLA
tranquillita del Parcodelle Madonie,

a soli due km dal centro storico di

Petralia Soprana, f Q! y Rdsdt2

Cerasellae un luogo di grande

fascino e bellezza, ideale per

organizzare banchetti di nozze,

buffet di lavoro o eleganti

ricevimenti, proponendo raffinati

piatti dellatradizionelocalerivisitati

seguendo i dettami della cucina -~

moderna Dista solo pochi km dalla |

stazionesciisticadi PianoBattagliae

dal Parco Avventura Madonie,

rappresentandal punto di partenza s i

ideale per dzy QS a OdzNBE A 2 Y
naturalisticanei sentieridel Parco Il

Resort Cerasella dispone di 10

Bungalow recentemente

ristrutturati e accessoriatdi tutto il

necessario per trascorrere un

romantico weekend immersi nella

natura

ANTICO RESORTCERASELLAhe
hotel philosophy combined with
events, where nature and taste
blendin the nameof beingSicilian
Surroundedby greenandtranquillity
of Parcodelle Madonig just two km
away from the historic centre of
PetraliaSoprana ResortCerasellas
aplaceof greatcharmandbeauty. It
is the ideal location for weddings,
working  buffet or  elegant
receptions, with a proposal of
refined dishesof the local tradition
revisited according the modern
cuisine It is only a few km from the
Piano Battaglia ski area and from
Parco Avventura Madonie It
representsthe ideal starting point
for a naturalisticexcursionalongthe
paths of the Park Antico Resort
Cerasellahas 10 bungalowsrecently
renovatedand equippedwith all the
necessary to spend a romantic
weekendabsorbedin nature.

AnticoResortCerasellg C.daCerasella- 90026 Petralia Sopranravww.anticoresortcerasella.itinfo@anticoresortcerasella

+39.0921.68132¢ +39.3397366185




Case dovehainizioil tuo viaggio!

Nel Borgo piu Bello d'ltalia 2018
Petralia Soprana,nel cuore del Parco
delle Madonie nasce "VersoEst
Anticacasain pietra in centro storico,
in un delizioso baglio pedonale, che
nella bella stagionesi trasformain uno
spazio condiviso che accoglie la
cultura, letture, racconti tramandati e
momenti relax al sole, per regalartiun
soggiorno rigenerante nel silenzio e
nella natura del Parco VersoEstoffre
un soggiorno su misura un ampio
salone, luogo di socializzazione,3
camereda letto su due piani arredate
e personalizzatelalla proprietaria, con
proprio bagno,dotate di asciugamang
set cortesia con prodotti naturali. Gli
arredi ed il tetto con travi a vista in
legno chiaro e diversi complementi
richiamanotemi dellamontagna,come
latipicas